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Stettener Stein

SILVANER

1ER TRAUBE | QUALITATSWEIN |
TROCKEN

Fein duftige Aromen von Grapefruit, Zitrus mit etwas
Vanille und einer balsamischen Wirze. Am Gaumen
eine filigrane Saurestruktur, saftig fruchtig, viel
Substanz, mit langem Nachhall. Ein kréftiger

SIETTEN]

S Muschelkalksilvaner héchster Giite.

PASST ZU R

SCHWEIN
DETAILS
Weinanalyse Verpackung
SAURE FLASCHENFORM
5,9 g/l Bocksbeutel 0,75 Liter
ALKOHOL
14 % vol
QUALITAT
Qualitatswein Weltere Informationen
GESCHMACK TRINKTEMPERATUR
trocken 12-15°C
HERKUNFT ALLERGENE HINWEISE
Franken Wein enthalt Sulfite

BESTELLNUMMER

3004301427%$22




PRAMIERUNG

Auszeichnungen

DIE FRANKISCHE WEINPRAMIERUNG.

Die frankische Weinpramierung wird vom Frankischen Weinbauverband fortlaufend
durchgefuhrt. Alle frankischen Winzer, Genossenschaften und Kellereien kdnnen sich
dem Wettbewerb stellen. Der Zweck der Pramierung ist die Forderung des

L eistungswettbewerbs und Sicherung der Qualitét des Weines in Franken. Die
Beurteilung erfolgt durch eine neutrale Prifungskommission. Ausgezeichnet werden
Weine und Schaumweine, welche die gultigen Kriterien erfillen und zu der
geschitzten Ursprungsbezei chnung Franken gehéren. Die Auszeichnungen sind Gold,
Silber und Bronze.

Hinweis; Wir weisen Sie darauf hin, dass nicht alle Medaillen auf die Flaschen
geklebt werden. Wir bitten um lhr Verstandnis.

REBSORTE

Silvaner

Der Silvaner ist DIE Weissweinsorte Frankens. Die frankische Kultrebsorte (mit 30% (') Rebflachenanteil) wird
mindestens seit der Mitte des 17. Jahrhunderts in Franken angebaut und ist fir uns Franken unersetzbar! Die
GWEF-Silvaner werden auf verschiedenen Boden in ganz Franken angebaut: Keuper, Muschelkalk und
Buntsandstein. Die GWF-Silvaner sind charakteristisch fir die Traditionsrebsorte aus Franken, denn: Silvaner ist
Vielfat. Unsere Silvaner zeichnen sich durch ihr Aromenspektrum aus. Sie sind dezent, fruchtig, erinnern an
grinen Apfel, Stachelbeeren, frisches Heu und Minze. Als Qualitétswein oder Kabinett sind die Silvaner leicht
und spritzig mit nicht zu hoher Séure. Als Spétlese sind sie kréftig und lang anhaltend. Beim Silvaner gilt: fur
jeden Weinliebhaber ist der Richtige dabei!

LAGE

Stettener Stein

Die Renommierlage Stettener Stein z&hlt zu den dtesten Lagen des frénkischen Weinlandes. Hier, auf den
angrenzenden Weinbaufl&chen zum idyllischen Werntal hin, gedeihen auf Muschelkalkboden typisch frénkische
Rebsortenweine. Die wertvollsten Weine stammen aus extremen Hanglagen, den Steillagen mit Steigungen von
30-65 %. Dort ist kein Maschineneinsatz moglich. Gefragt sind Winzer mit Herzblut und viel traditionelle
Handarbeit! Die Weine der Steillage Stettener Stein stammen aus extremen Hanglagen. Bel Steigungen von 30
bis 65 % sind viele maschinelle Arbeiten fast unmoglich. Die Bewirtschaftung dieser Weinberge stellt die Winzer
vor grof3e Herausforderungen. Nicht selten liegen die besonders steilen Lagen mancherorts brach. Nicht soin
Stetten! Hier bewirtschaften die Winzer mit viel 1dealismus, Leidenschaft und Herzblut ihren , Stein®. Der
Stettener Stein ist eine absolute Steillage. Der besondere Winkel der Sonneneinwirkung, die Béden und das
Klima entfalten in den Traubenbeeren eine auflfergewohnliche, filigrane Aromenstruktur: Es entstehen
aulBergewohnliche Weine! Die Weinstdcke wachsen auf Unteren Muschelkalk und befinden sich direkt Giber dem
Main. Zum Fluss hin, ist eine Felssteilwand von bis zu 20 Meter Hohe. Eine wirklich hitzige Lage!



GEBIET BODEN

Franken Muschelkalk

BEREICH

Stettener Stein

PRODUKTLINIE

Premium ler Traube

Ausgezeichnete Lagen, auf eine Traube pro Trieb reduzierte Ertrége und Winzer mit hoher weinbaulicher
Kompetenz verbinden sich in unserer Spitzenklasse. Exklusive und unvergessliche Weine, die fir edlen
Weingenuss stehen.

Uber die Winzergemeinschaft Franken eG, GWF

Weine, die bei allen Gelegenheiten ein Genuss sind — Ziel der Winzergemeinschaft Franken, GWF ist, dem Trend
bei Konsumenten nachzukommen. Unter dieser Pramisse will das Unternehmen weiterwachsen und dem Handel
dabei konstant Impulse geben. 1959 gegriindet, gehdrt die GWF zu den sechs groften Winzergenossenschaften
Deutschlands. Mit rund 1.400 aktiven Mitgliedern und knapp 1.300 Hektar Reb-fléche im gesamten frankischen
Weinland ist sie ein zuverlassiger Partner fir den beliebten Frankenwein. Die Trauben der GWF-Winzer wachsen
in namhaften frankischen Lagen — von Grof3ostheim bis Zeil am Main und von Hammelburg bis kurz vor
Rothenburg ob der Tauber. Das Weinsortiment umfasst alle gangigen Rebsorten. Jede Weinregion, jede
Einzellage und jeder Winzer verleihen den Weinen ihre charakteristische Note.
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